Bolligers ungebrochene Liebe fiir Litauen

Ein Motorradabenteuer veranderte das Leben von Karin und Stefan Bolliger nachhaltig, weckte in ihnen den Wunsch, in Litauen etwas zu
bewirken, sozialschwachen Menschen vor Ort zu helfen. Wie das bisher lduft, erzihlen die beiden bei einem Besuch in Rafz.

Damiana Mariani

RAFZ/MACIONYS. Sie wollten den Norden
bereisen, auf dem Motorrad durch Polen
und durch die baltischen Staaten nach
Skandinavien. Eine genaue Route gab es
nicht, und erst recht keinen Wunsch, die
Schweiz flir immer zu verlassen. «Aber
dann haben wir Litauen erreicht», beim
Gedanken daran treten Karin Bolliger Tri-
nen in die Augen. «Ich war tiberwaltigt und
bin es wieder», sagt sie. Da sei plotzlich der
durchdringende Wunsch gewesen, in die-
sem Land zu bleiben, begriinden konnte sie
ihn nicht einmal. «Ich dachte, wenn das
mein Weg ist, dann ist es unser Weg, dann
wilnscht sich mein Mann dasselbe.»

Als dieser bei der néchsten Rast von der
wunderschonen Umgebung schwérmte,
fragte Karin Bolliger ihn, ob er sich ein Le-
ben in Litauen vorstellen kénne. «So hat al-
les angefangen», fasst sie zusammen.
«Doch wir wollten nie die Ausldnder sein,
die den Litauern das Land wegnehmen.
Wir wollten etwas bewirken.» Was das sein
sollte, war anfangs ungewiss. Doch schnell
stellte sich heraus: Not besteht iiberall. Ein
Jahr nach ihrem Motorradabenteuer griin-
deten die beiden, zuvor lange in Hiintwan-
gen wohnhaft, den Verein LoveLietuva, mit
dem Ziel, sozialschwache Menschen zu
unterstiitzen (die SN berichteten). 2020
wanderten sie aus. Zumindest halbwegs.
Stefan Bolliger kiindigte seine Kaderstelle
in einem technischen Unternehmen in der
Schweiz, seine Frau behielt ihren Job als
Forensikerin beim Kriminaltechnischen
Dienst der Kantonspolizei Ziirich. Mit Er-
spartem und Karin Bolligers Gehalt erwar-
ben sie ein Haus in Ma&ionys, einem siid-
oOstlich gelegenen Bauerndorf, 20 Kilome-
ter von der nédchsten grdsseren Stadt
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Anyksciai.

Ginseschwiirme iiber dem «Palaima»

Zu Beginn planten die Bolligers, einen
Campingplatz zu errichten, um sich ein zu-
sétzliches Einkommen zu sichern, mit dem
sie arbeiten konnen. «Wir fanden ein geeig-
netes Grundstiick, zehn Minuten Fuss-
marsch von Macionys entfernt, doch die
Bewilligung fiir den Campingplatz blieb
aus.» So entstand die Idee eines Gasthau-
ses, aus dem Gasthaus wurde letztlich ein
Ferienresort: fiinf Zimmer, ein Cottage, ein

Restaurant, acht Hektaren Flache. Im Juni
2019 legten die ersten Bagger los, im Mai
2021 wurde das «Palaima» eroffnet - da-
mals noch unterbesetzt. «Wir waren fiinf
Mitarbeitende, Stefan und ich», sagt Karin

Bolliger. Mittlerweile beschiftigen sie de-

ren zehn. Alle sind sie Litauer aus der na-
hen Umgebung. i

Das «Palaima» befindet sich an einer
Lichtung, umgeben von unberiihrtem
Mischwald, angrenzend an den Rubikiai,
einen See mit 16 Inseln, auf dem man an-
geln kann. «Es ist sehr idyllisch. Manchmal
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Karin und Stefan Bolliger mit Pusky. Das Ehepaar hat sich in Litauen ein
neues Leben aufgebaut, samt Ferienresort und sozialem Verein.

BILDER ZVG

«Wir haben mit
dem Sozialamt
gesprochen,
aber die haben
gesagt: <Wir
sind hier nicht
in der Schweiz.»

Karin Bolliger
Mitgriinderin «LoveLietuva»

fliegen Gdnseschwérme iiber unser Grund- -

stiick», sagt Karin Bolliger, wahrend Pusky
auf und ab geht. Pusky ist ein litauischer
Wolfsspitz, und Pusky mdchte nun Gassi
gehen, er gibt es winselnd kund.

Gegen Gewalt und Armut

Rund 1700 Hotelgéste haben das «Pa-
laima» vergangenes Jahr besucht. Noch
lauft das Resort nicht rentabel, aber das
soll sich dndern. Die Bolligers mdchten
ausbauen, um weniger Anfragen ablehnen
zu miissen. Auch planen sie fiir dieses Jahr
Kooperationen mit Reisebiiros, sie moch-
ten Erlebniswochen anbieten, ihre Mit-
arbeitenden weiter schulen. Um all das zu
ermoglichen, braucht es Geld - noch fehlt
es und wird noch mehr fehlen, wenn Karin
Bolliger in ein paar Monaten nicht mehr
beim Kriminaltechnischen Dienst arbeitet.
Sie hat per Ende Mai gekiindigt, um ganzin
Litauen leben zu kénnen.

Doch das Geld benétigen die Bolligers
nicht nur fiir das «Palaima», sie wollen
auch ihren Verein vorantreiben, weiter
Menschen helfen, «aus ihrer Negativspirale
rauszukommen, ein' Leben ohne Gewalt,
ohne Kriminalitédt, Missbrauch, Sucht und
Armut leben zu kdnnen.» Karin Bolliger er-
z&hlt von einer Frau, die mit ihrem sechs-
jahrigen Sohn schutzlos in einer Bruch-
hiitte im Dorf lebte, dort von Mdnnern be-

Umgeben von Natur: Bolligers Ferienresort «Palaima» bei Macionys.

«Hunger hat meine Sic

Vor vier Jahren war Gintautas
Kazakevicius aus Litauen ein
arbeitsloser Automechaniker.
Dann hat das Kochen sein Leben
verandert. Derzeit absolviert er

ein Praktikum in der Schweiz.

Damiana Mariani

RAFZ/GLATTFELDEN. Gintautas Kazake-

vicius hat die Teller vor sich ausgebrei-
tet und mit kleinen Brotscheiben belegt,
auf diese kommt nun das Topping, ein-
mal Lamm, einmal Lachs, einmal Pilze.
Der 26-Jahrige ist alleine in der Kiiche.
Aus Litauen angeflogen, absolviert er
seit einigen Tagen ein Praktikum im Ri-
verside-Hotel in Glattfelden. Am Frei-
tagabend indes kochte er fiir Karin und

Stefan Bolligers «Freundetreffen» im’

Zentrum Tannewég.

Gintautas Kazakevicius ist Chefkoch
im Ferienresort «Palaima», welches die
Bolligers vor wenigen Jahren im litaui-
schen Macionys aufgebaut haben (siche
Haupttext). Nun ist er hier in Rafz und
kocht fiir die Géste des Abends, welche
die Bolligers fiir eine Info-Veranstal-
tung eingeladen haben. ‘

Noch vor ein paar Jahren hétte er sich
all das nicht ertrdumen lassen. «Es gab
mal eine schwierige Zeit in meinem Le-
. ben», sagt er. «Ich hatte nicht viel, ass
nicht viel. Hunger hat meine Sicht auf
das Essen verdndert.» Gintautas Kaza-
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keviCius richtet die Teller weiter an, ver-
teilt frische Kriuter auf den Héppchen.
«Das Essen verdndert die Menschen.»

Ein Haus im Wald

Gintautas KazakeviCius lebt in
AnykS¢iai, inmitten des Waldes, in einer
Holzhiitte mit einem Ofen, nur er und
seine Katze. Es ist ein Haus ohne Du-
sche. Gintautas KazakeviCius wéscht
sich im Fluss. «Im Winter ist er klirrend
kalt. Ich bin dann immer sehr schnell
wach.» Friiher habe er in der Stadt ge-
lebt, in einem gewoOhnlichen Apart-
ment. Nun im Wald habe er viel Zeit
nachzudenken, fiir sich zu sein, zu ent-
spannen, sagt er. Und dann ist der Wald
auch der Ort, an dem das Kochen be-
ginnt. Hier sucht Gintautas Kazake-
viCius einige der Zutaten, die er dafiir
bendtigt: Beeren, Kréuter, Pilze. «Die
Krauter sind schwer zu finden. Man
muss griindlich suchen. Wir haben ein
Kraut, das schmeckt wie Wasabi, das
mag ich sehr.» Gintautas Kazakevicius
arbeitet viel mit Kriutern. Er glaubt an
ihre heilende Wirkung.

Ein sinnlicher Akt

Es wird Nachschub bestellt, alle
Héppchen sind aufgegessen, Gintautas
Kazakevicius erhilt erste Riickmeldun-
gen von oben: Sie seien kostlich, die
Leute verriickt danach. Auf jedes Kom-
pliment - und es sind viele an diesem
Abend - reagiert Gintautas Kazake-

Das erste Mal in der Schweiz: Gintautas KazakevicCius.
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vi¢ius mit derselben Nonchalance: «Das
ist nichts Besonderes», sagt er dann und
legt frische Teller vor sich aus, um auch
diese mit gerdsteten Brotscheiben zu
belegen. Darauf kommen wieder diesel-
ben Mischungen: Lamm, Lachs, Pilze.
Gintautas KazakeviCius hat zwei

Schwestern und vier Briider, davon

ht auf das Essen ver
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einen in der Niederlande lebenden
Zwillingsbruder, auch er ist Koch. «Wir
haben eine enge Verbindung, wenn es
ihm nicht gut geht, spiire ich das, dann
rufeich ihn an.»

Selber ist Gintautas Kazakevicius ge-
lernter Automechaniker. Arbeitslos hat
er sich vor vier Jahren eine neue Auf-

droht und vergewaltigt wurde, auch vor
ihrem Kind. «Wir haben mit dem Sozialamt
gesprochen, nach Lésungen gesucht, aber
die haben gesagt: Wir sind hier nicht in der
Schweiz.» Daraufhin haben die Bolligers
die Frau und den Jungen bei sich aufge-
nommen. Mittlerweile wohnen sie in einem
«Mutter-Kind-Haus», das die Bolligers im
Namen ihres Vereins mit ausgebaut und re-
noviert haben. . -
Deshalb auch haben sie vergangene Wo-
che zu einem «Freundetreffen» in Rafz ge-
laden, um tiber die Fortschritte von «Love-
Lietuvar zu berichten und all jenen «Freun-

den» Dank auszusprechen, die den Verein

unterstiitzen. 90 Anmeldungen sind hier-
fiir eingegangen. Ohne gezdhlt zu haben:
No-Shows scheint es nicht gegeben zu ha-
ben. Die Bolligers hatten fiir das «Freunde-
treffen» Selbstgemachtes aus Litauen mit-
gebracht: Forennadeltee, Honig, Schoko-
lade und Stricksacken. Und iiber eine
Stunde lang iiber ihre Projekte gesprochen.
Dazu gab es litauische Happchen, kreiert
von Gintautas Kazakevicius, dem 26-jah-
rigen Chefkoch des «Palaima». «Wir sind
einmal mehr iiberwiltigt, von all den
Menschen, die gekommen sind, um zu er-
fahren, was wir mit all der wertvollen
Unterstiitzung aus der Schweiz in Li-
tauen bewirken kénnen», sagt Karin Bol-
liger abschliessend.

andert»

gabe gesucht, eine Weile in einem italie-
nischen Restaurant gekocht. Dann kam
die Anfrage der Bolligers. Im «Palaima»
habe er sich weiterentwickeln kénnen.
Kochen, fiir ihn ist es Kunst, die Mog-
lichkeit, kreativ zu sein, sich auszudrii-
cken mit Farben, Geriichen und Ge-
schméckern. Ein sinnlicher Akt. Sein
Lieblingsessen: Es ist schwarze Schoko-
lade. Und Honig. «Ich verzehre ein Kilo
Honig in drei Tagen», sagt er und lacht.

Eine Weile lebte Gintautas Kazake-
vicius rein vegan. Seit er Koch ist, isst er
auch wieder Fleisch und Fisch. «Ich
finde es schwierig, als Koch in einem
nicht-veganen Restaurant vegan zu le-
ben, ich muss wissen, was ich zube-
reite.» Auf Alkohol verzichtet er indes
komplett, aus Uberzeugung; mogen tut
erihn schon.

Die néchsten Teller gehen nach oben.
Gintautas KazakeviCius wischt die
Arbeitsfliche sauber. «Viel ist nicht
mehr {ibrig», sagt er. Muss aber auch
nicht, in wenigen Minuten werden die
Bolligers mit ihrem Vortrag starten und
ihn auf die Bithne holen. Er wird dann
von seiner Arbeit im «Palaima» erzdh-
len, betonen, wie sehr sie ihm geféllt.

Wenn sein Praktikum im «Riverside» -
in ein paar Wochen vorbei ist, wird Gin-
tautas KazakeviCius zuriickfliegen,
nach Litauen, in sein Haus im Wald, zu
seiner Katze und den frischen Kréutern.
Vielleicht mit Schweizer Schokolade im
Gepéck.



